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ÉDITO
2023 sera un millésime  
de plaisir et de gourmandise !

Bis repetita ? 2023 semble suivre sensiblement 
le même profil que 2022, avec une climatologie 
capricieuse qui a alterné épisodes de sécheresse 
et de pluies. Cependant, les jus obtenus 
concilient maturité et degrés mesurés, ce qui 
est de bon augure pour la suite. Avec, il faut 
le noter, une bonne résistance de nos coteaux 
qui ont conjuré le sort des orages et ont permis 
aux fortes pluies de s’échapper sans surcharger 
les raisins. Les caves commencent aujourd’hui à 
livrer de beaux parfums et de belles matières, 
tempérées et fournies, avec ni trop, ni trop peu : 
un millésime d’équilibre qui sied bien à l’époque. 
En effet, toujours friands de gourmandise, de 
vins immédiatement accessibles voire volubiles 
dans leur jeunesse, nos consommateurs risquent 
fort de s’enticher de ce millésime, qui reste 
profondément typé Saint-Joseph aussi bien en 
blanc qu’en rouge. 

2023 sera donc bien un millésime de plaisir et 
de gourmandise ! Sans concentration excessive 
mais avec beaucoup de fruit, d’épices, des tanins 
fins et fondus. Nous restons donc confiants 
pour cette nouvelle campagne, d’autant plus 
que le vignoble est résilient, avec une bonne 
capacité à gérer ces aléas climatiques de plus 
en plus fréquents ; d’autant que l’appellation 
offre aujourd’hui une belle mise en valeur de 
ses territoires et de ses parcelles, toujours bien 
entretenus par nos producteurs qui ont à cœur 
de les préserver.

Crédits photos 
©Bertrand Perret, @OlivierRoux 
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Cela devrait continuer de charmer les amateurs 
et les promeneurs de passage qui nous rendent 
visite :  notre appellation, qui se déroule sur 
près de 60 km de long, offre une diversité de 
paysages uniques et abrite de nombreux sentiers 
de randonnées ou de balades. De quoi découvrir 
le Saint-Joseph intime que nous vivons chaque 
jour, et se familiariser un peu plus avec ses 
bourgs, ses ruelles, ses points de vue, et bien 
sûr ses différents lieux-dits viticoles. A côté 
de cela, restaurateurs, cavistes et hébergeurs 
s’efforcent d’accueillir avec simplicité et bonne 
humeur, dans le pur esprit des acteurs du Rhône 
nord ! 

Venez nous rencontrer, échanger, apprendre 
et bien sûr déguster nos vins et goûter notre 
gastronomie : ce numéro vous emmène sur les 
routes de Saint-Joseph, de village en village, de 
cave en bonne table, de panorama d’exception 
en fête locale… Suivez le guide, et le fil du 
fleuve ! 

. 

Joël Durand, co-président  
de l’appellation Saint-Joseph.

Contact presse l Rouge Granit
Laurent Courtial
20 rue Curie - 69006 Lyon 
ascauchy@rouge-granit.fr – 06 46 36 57 52 
mvergnier@rouge-granit.fr – 07 77 14 73 68 
lbiesse@rouge-granit.fr – 06 04 64 81 74

• �Viticulture durable 
3ème année de conversion  
au domaine Farge 

• �Nouveaux habillages 
Vignobles Chirat & Cave de Tain 

• À vos agendas 
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LES BRÈVES 

VITICULTURE DURABLE 
3ÈME ANNÉE DE CONVERSION  
AU DOMAINE FARGE !

Thomas Farge a pris la suite de son père Guy 
à la tête du domaine familial en 2018. Comme 
d’autres jeunes vignerons, il représente la nouvelle 
génération qui apporte un souffle nouveau à 
l’appellation, tout en gardant précieusement 
en mémoire l’expérience des aînés. Après deux 
ans sur l’exploitation, en 2020, Thomas décide 
naturellement de faire évoluer les pratiques 
culturales et engage une conversion des vignes 
de syrah vers l’agriculture biologique. Impliqué 
en faveur de l’environnement, il a à cœur de 
produire des grands vins de manière responsable. 
Côté cave, il fait le choix de préserver la typicité 
du terroir de Saint-Joseph au travers d’une 
vinification moins interventionniste, et veille au 
respect des cycles naturels. Les vins sont travaillés 
en dirigeant les interventions selon le calendrier 
lunaire, tout en limitant l’utilisation d’intrants. 
Sous son impulsion, le domaine compte 
aujourd’hui 20 hectares, dans un paysage de 
coteaux à couper le souffle. Le caveau accueille 
les amateurs de ce cru de la Vallée du Rhône 
nord pour des dégustations palpitantes.

Plus d’informations : 
Domaine Farge
18 chemin de la roue 
07 300 Saint Jean de Muzols
contact@domaine-farge.com
www.domaine-farge.com

NOUVEAUX HABILLAGES
VIGNOBLES CHIRAT

Aurélien Chirat a repris la suite de son père Gilbert 
et des 4 générations précédentes à la tête du 
domaine familial en 2012. Il s’applique à perpétuer 
la qualité des vins tout en faisant évoluer le 
travail de la vigne dans le respect permanent de 
l’environnement. Après une labellisation HVE 
en 2018, cette année le domaine a fait le choix 
d’arrêter les capsules d’habillage pour réduire 
l’impact environnemental de ses emballages, et 
d’adopter une cire traditionnelle, biodégradable, 
sans colorant ni matière plastique. Ce choix va 
permettre à Aurélien de réduire le taux de sulfites 
dans les vins, la cire garantissant une stabilité 
oxydative. Pour ce faire, il a monté ce projet aux 
côtés de la société bourguignonne OKJ Concept, 
spécialisée dans la conception d’étiqueteuses et 
de cireuses. Et pour le service des vins, l’ouverture 
d’une bouteille se fait simplement en piquant 
le tire-bouchon dans la cire, à la manière d’une 
bouteille décapsulée.

Plus d’informations : 
Vignobles Chirat
125 rue du Piaton 
42410 Saint-Michel-sur-Rhône
www.vignobles-chirat.com

NOUVEAUX HABILLAGES 
CAVE DE TAIN

Depuis 2009, la Cave de Tain a souhaité favoriser 
toutes les approches culturales et valoriser toutes 
les sensibilités de ses viticulteurs coopérateurs en 
développement durable. Un groupe s’est ainsi engagé 
en Bio et en conversion pour proposer une gamme 
de vins biologiques, puis plus récemment, avec une 
vinification sans sulfites ajoutés pour retrouver le 
charme et les saveurs du fruit croquant. De nouveaux 
habillages ont été réalisés pour mettre en avant 
cette démarche pour le millésime 2023. Les nouvelles 
étiquettes des Saint-Joseph bios (blanc et rouge) de la 
Cave arborent ainsi les différentes phases de la lune, 
ce satellite naturel influençant aussi bien le végétal que 
les vins. Disponible à compter de ce printemps 2024, la 
cuvée Exploration (Saint-Joseph blanc) est composée 
à 55% de marsanne et 45% de roussanne, qui se sont 
développées sur les terrasses granitiques de la rive 
droite du Rhône. L’élevage a été réalisé en fûts sur lies 
fines durant 5 mois. Dans le verre, le nez est marqué 
par des notes de fleurs blanches (acacia, aubépines) et 
de pêches de vigne. La bouche est onctueuse et bien 
équilibrée avec une finale d’une grande finesse, sur la 
fraîcheur, apportée par la minéralité. La cuvée de Saint-
Joseph rouge provient de vignes de syrah plantées 
sur les coteaux granitiques de l’appellation. Après une 
vendange manuelle, les vins sont élevés en cuve inox 
et béton pour conserver la fraîcheur du fruit. Le 2023 
propose d’ores et déjà une robe rouge intense, aux 
reflets violets. Des arômes de fruits noirs et d’épices 
accompagnent les tanins soyeux, avec une finale 
fraîche, typique de l’AOC.

Plus d’informations :
Cave de Tain
26 602 Tain l’Hermitage
www.cavedetain.com

A VOS AGENDAS
LES PROCHAINS RENDEZ-VOUS DE 
L’APPELLATION SAINT-JOSEPH EN 
2024

Durant l’année, les vignerons de Saint-Joseph 
se mobilisent pour aller à la rencontre des 
professionnels et du grand-public au travers 
d’événements gastronomiques, culturels ou 
art de vivre afin de proposer de nouveaux 
instants de consommation et de découverte 
des vins.

Retrouvez l’agenda les futurs 
rendez-vous de 2024 ci-après : 

Assiettes & Fourneaux
Lieu : Lyon
Les vignerons de l’appellation investissent 
3 établissements de la capitale de la 
gastronomie, Lyon, le temps d’une soirée 
pour faire découvrir les vins blancs et rouges 
de Saint-Joseph aux lyonnais.
Date : 13 juin

La Grande Escapade de l’AOC 
Saint-Joseph
Lieu : Sur l’appellation Saint-Joseph 
Une dégustation bucolique des vins de 
l’appellation, dans un cadre convivial au 
cœur du vignoble. 
Date : 28 juin  

Le Bar éphémère de l’AOC  
Saint-Joseph au Festival  
des Humoristes
Lieu : Tournon-sur-Rhône
Dates : du 23 au 31 août 

TOUTE L’ACTUALITÉ DES METTEURS  
EN MARCHÉ DE L’APPELLATION  
SAINT-JOSEPH
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FOCUS

S’étirant sur 60 km du nord au sud, l’appellation 
Saint-Joseph jouit d’une diversité de paysages et 
de territoires captivante. Explorer cette richesse 
est la promesse d’une rencontre inspirante avec 
la nature.

Sillonner les vignes, arpenter ses sentiers, 
partir à la rencontre de ces territoires variés 
d’altitude ; Saint-Joseph offre une expression 
paysagère variée qui se renouvelle constamment 
au fil de ses paysages et du long bandeau qui 
constitue l’appellation. Entre Ardèche (07) et 
Loire (42), le territoire se transforme, alternant 
coteaux et terrasses, et découvre de nouvelles 
facettes selon que l’on est au nord, à Chavanay, 
où résonne le cœur patrimonial de l’appellation, 
au centre, autour de Saint-Désirat, ou plus 
au sud vers Tournon et Mauves, berceau du 

vignoble, où le climat méditerranéen se fait déjà 
sentir. 

Près de 1500 hectares de vignes s’inscrivent ici 
dans les plis du paysage, agrippés aux coteaux 
abrupts, striant l’horizon de leurs aplats verts 
ou bruns. A chaque saison, Saint-Joseph se 
réinvente et renouvelle son décor.

Partir à sa rencontre est chaque fois une 
nouvelle vision, l’occasion d’approfondir sa 
perception des lieux, de la nature qui les 
accompagne, d’apprendre à mieux connaître les 
acteurs de ce vignoble, que ce soit les vignerons 
eux-mêmes, mais aussi leurs supporters les plus 
fidèles et toujours passionnés, restaurateurs, 
hôteliers et cavistes.

3 BALADES AU CŒUR DU VIGNOBLE

Découvrez l’appellation en suivant le chapelet des 
villages qui s’égraine de Chavanay à Guilherand-
Granges et plongez dans ces paysages d’exception, 
en faisant halte dans les domaines et les adresses 
gourmandes. Les plus sportifs y trouveront aussi 
leur bonheur car les chemins de randonnées sont 
nombreux et les itinéraires quasiment inépuisables. 
Voici pour commencer trois balades à ne pas 
manquer, parmi les nombreuses possibilités 
d’errance.

• Le sentier de Rochevine à Saint-Désirat // 3km. 

En 2018, la Cave de Saint-Désirat a aménagé son 
parcours de découverte autour du domaine de 
Rochevine ; 10 stations sur 3 kilomètres pour 
s’amuser et apprendre sur le vignoble alentour, en 
parcourant l’Ardèche originelle, ses grands aplats 
de vignes et ses coteaux si savamment entretenus. 
Au retour, n’hésitez pas à faire un petit tour à la 
boutique et à goûter les vins ! Un peu plus loin, 
empruntez l’ancien tunnel ferroviaire : une vaste 
salle de dégustation et de réception y a été 
aménagée par la cave de Saint-Désirat qui propose 
des ateliers et des animations.

https://cave-saint-desirat.com/sentiers-de-
decouverte

• Dans une version plus longue, de 8 km. 
Arpentez les chemins en terrasses le long d’une 
boucle au cœur des cépages ardéchois ; un 
sentier œnologique qui serpente entre cailloux, 
sentiers à couvert, carrés de vignes et paysages 
de coteaux. Un vignoble intimiste version nature 
où l’on peut même entrevoir, par beau temps, 
au-delà de la ligne du fleuve et de l’immense 
couloir ouvrant vers la Bièvre iséroise, jusqu’aux 
sommets du Vercors et des Alpes. Plus proches, 
vous apercevrez aussi les reliefs de la Drôme des 
Collines.

https://www.carnetsderando.net/rochevine-
rando-pays-saint-jo/ 

• �Le sentier des Tours à Tournon autour  
des coteaux de Saint-Joseph et du belvédère  
de la Chapelle.

Prenez un peu de hauteur et découvrez la belle 
ville de Tournon sur Rhône. En partant du centre-
ville, vous découvrirez ses murailles médiévales 
mais aussi ses ruelles avant de rejoindre la route 
panoramique et le sentier des Tours à proprement 
parler. De là, admirez la vue magnifique sur les 

vignobles de l’Hermitage ainsi que les deux 
anciennes tours de garde encore subsistantes. 

https://www.ardeche-hermitage.com/fr/
catalogue/detail/le-sentier-des-tours-127461/ 

En accédant au belvédère de la Chapelle, toujours 
sur les hauteurs de Tournon, rejoignez ensuite la 
table d’orientation. 

https://www.ardeche-hermitage.com/
fr/catalogue/detail/le-belvedere-de-la-
chapelle-801017/

LE POINT DE VUE À NE PAS 
MANQUER : LA TOUR D’ARRAS. 

Vestige du château d’Arras, la Tour Blanche dite 
aussi Tour de Soubise témoigne encore de ce 
passé féodal. Haute de 28 mètres, elle peut se 
visiter. De cet ancien donjon du château encore 
bien conservé, construit en granite au 13e siècle, 
se découvre le beau panorama sur le fleuve et 
le village. On peut aussi y accéder en partant du 
village par un sentier de randonnée. 

› Tour d’Arras-sur-Rhône : 04 75 23 45 33.

PÉRÉGRINATIONS DANS LE 
VIGNOBLE DE SAINT-JOSEPH
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QUELQUES VILLAGES  
PITTORESQUES …

En suivant le fleuve, vous ne pourrez pas les 
manquer : ces villages font la fierté de Saint-Joseph 
et s’inscrivent dans son histoire et son récit.

Malleval, dans la Loire, est un village médiéval 
niché sur la pointe sud de la Loire, au cœur du 
vignoble. Accroché à un éperon rocheux dominant 
les gorges du Batalon, il découvre un splendide 
point de vue.
Labellisé “Villages et cités de caractères”, 
appartenant au parc régional du Pilat, ce lieu 
pittoresque offre aussi une balade tranquille riche 
d’histoire et de patrimoine, notamment de très 
belles maisons Renaissance, une église du 12e siècle 
et un grenier à sel. Une cascade de dix mètres de 
haut, le « saut de Lorette » ajoute à son charme.

Saint-Pierre-de-Bœuf. 

Situé dans la Loire juste au sud de Chavanay, ce 
village de 1700 âmes jouit d’une nature environnante 
préservée, au cœur du parc régional du Pilat. 
Profitez de sa quiétude, de ses belles églises en 
pierre et de sa proximité avec le fleuve dont il a 
longtemps tiré sa richesse, puisque la plupart des 
habitants du village étaient des mariniers et des 
pêcheurs avant que l’activité textile ne prenne son 
essor au 19e siècle jusqu’au tournant du millénaire.

MANIFESTATIONS : DES RENDEZ-
VOUS INCONTOURNABLES !

DÉCEMBRE 
Marché aux vins de Chavanay 

Un salon historique  ! Chaque année en décembre, 
les visiteurs et les amateurs savent que ce 
marché est un passage obligé. Réunissant tous les 
producteurs de l’appellation - ou quasi - il permet 
d’explorer toutes les nuances de Saint-Joseph, en 
blanc comme en rouge, de rencontrer les vignerons, 
d’échanger et bien sûr, de passer commande ou de 
prendre rendez-vous pour une prochaine visite de 
cave. En 2023, le marché a fêté sa 100e édition ! 
Rendez-vous en fin d’année.

JUIN
La Grande Escapade de Saint-Joseph à Tournon
Dégustations, masterclasses, concert de jazz : les 
vins de l’appellation se plient en quatre  ! Dans 
les jardins de l’hôtel de la Villeon,  vous pourrez 
approfondir vos connaissances des vins du cru et 
surtout passer un moment convivial et festif. 

Saint-Jean-de-Muzols. 

Rattaché à Tournon, en Ardèche, ce village où il fait 
bon flâner abrite encore quelques beaux vestiges 
médiévaux, un autel du 2e siècle élevé à Hadrien, 
une ancienne église d’art roman et une d’époque 
classique. A deux pas des gorges du Doux, il offre 
aussi le point de départ idéal pour une balade 
nature.

Mauves, côté  Ardèche, est le berceau de 
l’appellation, situé au sud, entre fleuve et colline. 
On parlait des « vins de Mauves » avant la création 
de l’appellation ou même une quelconque 
référence au saint. Dès l’Antiquité déjà, les 
Gaulois, Helviens et Allobroges, aménagèrent 
des terrasses de pierres sèches afin de cultiver la 
vigne et l’olivier. La réputation viticole de la région 
est faite et la viticulture devient l’un des points 
essentiels de l’histoire et l’économie du village. 
Sous l’égide de la puissante seigneurie de Tournon, 
Mauves et ses vins sont très prisés ; la culture du 
ver à soie concurrence ensuite la renommée du 
cru et la déviation du Rhône l’éloigne du village 
mais aujourd’hui encore, cet épicentre attire les 
nombreux amateurs de Saint-Joseph.
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CAVISTES
DES TERRASSES DU RHÔNE, TAIN-L’HERMITAGE, 
Fabien Louis. C’est l’adresse incontournable 
du secteur  ! Fin connaisseur des vins du Rhône, 
accessible et pédagogue, ce caviste chevronné 
est une référence. Outre sa large palette de crus, 
il propose également des balades commentées 
dans le vignoble. Cet ancien sommelier passé chez 
Gagnaire et le Moulin de Mougins a ouvert cette 
cave dégustation dans un esprit de partage et de 
découverte. On peut aussi déguster sur place de 
beaux fromages affinés et quelques produits du 
terroir sélectionnés avec tact.

Des terrasses du Rhône
22 rue des Bessards
26600 Tain l'Hermitage
Tél. 04 75 08 40 56
www.ausommelier.com

LA VÉRAISON, CHAVANAY. Tout à la fois bar à vin, 
restaurant, caviste et épicerie fine, cette adresse 
épicurienne fait une belle place aux vins de Saint-
Joseph. A emporter ou pour grignoter sur place, 
le lieu se prête à toutes les envies ; le restaurant 
attenant avec terrasse est idéal aux beaux jours. 
Forcément, les produits locaux s’imposent, allant 
de pair avec la bonne humeur et un accueil 
décontracté et professionnel à la fois.

La Véraison
172 route départementale
42410 Chavanay
Tél. 06 72 86 39 62
www.la-veraison42.fr

HÉBERGEMENTS 
HÔTEL DE LA VILLÉON À TOURNON-SUR-
RHÔNE. 
Un hôtel de charme du 18e siècle niché dans une 
maison particulière, abritant 16 chambres, un bar 
et une cave de dégustation. Des jardins suspendus, 
superbe vue sur le vignoble alentour. Une escale 
luxueuse et confortable. 

2 Rue Davity
07300 Tournon-sur-Rhône
Tél. 04 75 06 97 50

DOMAINE SAINT-CLAUDE À MALLEVAL. 
Au cœur du vignoble, ce gîte vous accueille dès 
la belle saison dans ses trois chambres d’hôtes et 
toute l’année dans sa cabane en bois aménagée 
avec soins et tout le confort moderne. 

Domaine Saint-Claude à Malleval 
Saint-Claude
42520 Malleval
Tél. 09 51 78 71 66 

BIVOUAC À VION. 
En Ardèche, des cabanes sur pilotis pour vivre au 
plus près de la nature, et pour les plus aventureux, 
des hamacs ou la possibilité de planter sa tente. 
Un camping verdoyant conçu comme un jardin 
botanique, qui n’oublie pas la bonne chère et les 
vins de Saint-Joseph à la carte !

Camping Iserand 
1307 rue Royale 
07610 Vion
Tél. : 06 16 69 00 95

HÔTEL LES AMANDIERS À TOURNON-SUR-RHÔNE. 
Un hébergement moderne et confortable, d’une 
capacité de 25 chambres, bien situé dans le coude 
du Rhône pour partir explorer le vignoble.

Hôtel les Amandiers 
13 Av. de Nîmes
07300 Tournon-sur-Rhône
Tél. 04 75 07 24 10

LES RESTAURANTS 
QUI JOUENT LA CARTE 
SAINT-JO’  
LE TOURNESOL, TOURNON.  

Il vous faudra un peu de temps pour prendre 
connaissance de la carte des vins, tant les références 
sont nombreuses et surtout alléchantes  ; Saint-
Joseph y figure en très bonne place, aux côtés de 
ses acolytes rhodaniens, détaillant une vingtaine 
de producteurs en blanc et autant en rouge. Pour 
les escorter, des plats bien troussés fait maison 
pour le déjeuner et le soir, une cuisine plus 
créative inspirée par les voyages, et pensée pour 
être partagée. Bien vu ! 

Le Tournesol
44 avenue Maréchal Foch
07300 Tournon-sur-Rhône
Tél. 04 75 07 08 26
www.letournesol.net

DU JARDIN À L’ASSIETTE, MAUVES.  
Une cuisine franche, à base de produits frais, 
locaux et de saison, apte à accompagner les vins 
de Saint-Joseph avec à propos. Car le choix est 
vaste, la carte fournie et avec une attention 
particulière pour le village de Mauves puisque le 
restaurant met un point d’honneur à proposer les 
neuf producteurs du cru. Malin et efficace ! 

Du Jardin à l’Assiette
12 avenue Saint-Joseph
07300 Mauves
Tél. 04 75 07 25 56
www.dujardinalassiette.fr

L’AUBERGE DE CRUSSOL, SAINT-PÉRAY. 
Installée dans un site naturel protégé, cet 
établissement propose une cuisine ménagère dans 
une ambiance familiale. Une « table de pays » où 
savourer des mets de saison, avec une spécialité 
de viandes grillées et de légumes rôtis au feu de 
bois, une carte des vins aiguisée, formatée régional, 
avec quelques incartades tous azimuts pour varier 
les plaisirs. 

L’Auberge de Crussol
Chemin de Beauregard, quartier de Crussol
07130 Saint-Péray
Tél. 04 75 40 47 65
aubergedecrussol.com

LA RUCHE, SAINT-PÉRAY. 
Une adresse qui allie restaurant et bar à vins dans 
un esprit convivial et authentique, et manie une 
cuisine de saison qui évolue au gré du marché et 
de l’inspiration du chef. Le bon remède à l’ennui et 
l’antidote au « déjà bu » !

La Ruche
13 quai du Dr Jules Bouvat
07130 Saint-Péray
Tél. 06 70 80 50 99
Site : http://laruche-saintperay.com

LE CERISIER, TOURNON.
Depuis 2014, cette adresse familiale propose une 
cuisine raffinée escortée des plus beaux crus de 
l’Hexagone, avec un fort accent régional et une 
belle place accordée à Saint-Joseph. Cadre soigné 
et service attentionné.

Le Cerisier
1 rue Saint-Joseph
07300 Tournon-sur-Rhône
Tél. 04 75 08 91 02
Site : www.lecerisier-restaurant.fr

VISITES & 
DÉGUSTATIONS DE 
SAINT-JOSEPH
De Chavanay au nord à Guilherand-Granges au sud, 
les maisons et caves de l’appellation proposent 
visites de vignes et dégustation de vins sur place

Plus d’informations sur http://www.aoc-
saint-joseph.fr/cave-domaine-saint-joseph.
html

ACTIVITÉS  
DANS LE VIGNOBLE
LE TRAIN DE L’ARDÈCHE. 
Pour découvrir les gorges du Doux en locomotive 
à vapeur et sillonner une zone naturelle préservée 
en toute quiétude. 

www.ardeche-hermitage.com/fr/catalogue/
detail/train-de-l-ardeche-313232 
04 75 06 07 00

LES COTEAUX DE SAINT-JOSEPH VUS DU RHÔNE. 
La Compagnie des Canotiers du Rhône & Saône 
vous emmène à la découverte de ses fleuves 
pour un point de vue pittoresque et original. Des 
boucles d’une heure, des balades d’une journée et 
même des dîners croisière vous attendent.

www.canotiersboatnbike.com
06 44 30 79 76

BALADE EN GYROPODE. 
Observer sans effort, c’est la promesse de ce 
véhicule électrique une place. Au départ de 
Saint-Pierre-de-Bœuf, vous pourrez découvrir le 
vignoble de Saint-Joseph sous un nouveau jour.

www.pilat-tourisme.fr/planifier/activites-
et-detente/sensations/gyropodes/
mobilboard-vallee-du-rhone-1644925

 

LE CARNET 
DES BONNES 
ADRESSES 
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LA SÉLECTION DES VINS 
DE SAINT-JOSEPH

DOMAINE BOISSONNET
"Emisphère"
AOC Saint-Joseph blanc 2022

Au cœur du village de Serrières, se trouve le 
domaine Boissonnet, niché dans le nord de 
l’Ardèche. Frédéric, le père et Guillaume, le 
fils, exploitent une douzaine d’hectares de 
vignes dans le plus grand respect du terroir. 

C’est dans une belle maison datant du 17ème 
siècle que naissent leurs cuvées, dont celles 
produites sur l’appellation Saint-Joseph. 

La cuvée Emisphère est produite à partir 
de Marsanne (80%) et de Roussanne (20%) 
implantées sur deux parcelles majoritairement 
granitiques. Au temps des vendanges, les 
raisins sont récoltés manuellement avant 
d’être pressurés directement. 

Lors de la vinification, la fermentation 
alcoolique et malolactique s’effectue en fûts. 
Le vin est élevé sur lies fines avec bâtonnages 
réguliers durant 9 à 10 mois, puis mis en 
bouteilles.

Dans le verre, la cuvée Emisphère révèle un 
nez empreint de finesse aux nuances de 
miel, de citron et de fleurs séchées. L’attaque 
en bouche se déroule avec puissance et 
fraîcheur. La fraîcheur de la marsanne vient 
s’associer à la complexité de la roussanne 
pour un Saint-Joseph blanc d’une grande 
élégance. 

Accord : Dos de cabillaud en croûte de sel 
aux agrumes

DOMAINE DURAND
AOC Saint-Joseph blanc 2021

Situé au cœur de l'appellation 
Saint-Joseph, dans la commune de 
Châteaubourg, le Domaine Durand 
est une exploitation familiale qui se 
transmet de génération en génération 
depuis 1920. Aujourd'hui, c'est Eric et 
Joël Durand, deux frères passionnés, qui 
perpétuent le savoir-faire ancestral et 
cultivent les 20 hectares de vignes du 
domaine.

Les vins sont élevés en privilégiant la 
finesse et l’élégance, tout en respectant 
la personnalité du terroir. Les jeunes 
vignes qui produisent cette cuvée de 
Saint-Joseph blanc évoluent sur des 
sols argilo-calcaires. La composition 
est de 60% de Marsanne et 40 % de 
Roussanne. 

De couleur dorée, avec des reflets verts, 
la cuvée laisse découvrir une bouche 
riche et ample, aux arômes floraux et 
fruités. Le vin, minéral et frais présente 
une jolie tension salivante.  Cette 
cuvée s’apprécie dans sa jeunesse et se 
dégustera à l’apéritif ou sur des viandes 
blanches. 

Accord : Blanquette de veau  

DOMAINE COLOMBET
"Promesse" 
AOC Saint-Joseph blanc 2022

Situé sur les hauteurs de l'appellation 
Saint-Joseph, le domaine Colombet 
est un vignoble familial qui se 
transmet depuis 5 générations. Repris 
en 1991 par Gilbert et Bernadette, 
le domaine s'étend aujourd'hui sur 
environ 6 hectares. Nicolas Colombet, 
qui a rejoint le domaine, souhaite 
proposer des vins souples et fruités, 
en recherchant l'expression pure des 
différents cépages; Viognier, Marsanne, 
Syrah et Gamay.

Les vignes de cette sélection parcellaire 
s’épanouissent sur la commune de 
Saint-Pierre de Bœuf. À dominante de 
Roussanne (75%) et Marsanne (25%), 
cette cuvée présente des arômes 
floraux, un nez miellé, légèrement 
noisetté. À la dégustation, on retrouve 
une bouche minérale avec une belle 
rondeur. 

Accord :  à l’apéritif, avec une planche 
de comtés affinés   

DOMAINE PRADELLE
AOC Saint-Joseph rouge 2022

Depuis 6 générations, le domaine 
Pradelle cultive avec passion et respect 
un vignoble de 45 hectares. Un terroir 
centenaire où s’épanouissent Syrah, 
Roussanne et Marsanne, exploitées par 
Antoine et Alexandre, cousins germains.

La syrah qui est à l’origine de leur cuvée 
de Saint-Joseph est implantée sur un 
plateau granitique, au-dessus du village 
de Sarras. 

La récolte, réalisée manuellement, 
macère pendant 3 semaines avec 
remontages quotidiens. La fermentation 
alcoolique se déroule par l’action des 
levures indigènes pour une meilleure 
expression du terroir. Le vin est ensuite 
élevé 12 mois en foudre de plusieurs vins. 

D’une robe rouge très brillante, ce Saint-
Joseph libère un nez très gourmand, aux 
arômes de fruits rouges confits et de 
cerises kirschées. Ces notes fruitées 
sont de retour en bouche, aux côtés 
de notes poivrées et réglissées. 

Accord : Pigeon rôti à la broche, sauce 
au poivre vert

DOMAINE LES TERRIENS 
AOC Saint-Joseph rouge 2021

Situé à Chavanay, le Domaine Les 
Terriens cultive la vigne avec passion. 
Tout au long de l’année les vignes sont 
rigoureusement suivies et gratifiées 
du plus grand soin. Sur les coteaux 
ensoleillés surplombant le Rhône, elles 
s'épanouissent sur des sols granitiques 
et schisteux, offrant aux vins une 
expression unique du terroir de Saint-
Joseph.

Des coteaux escarpés et abrupts 
abritent les vignes où seules des 
vendanges manuelles permettent de 
recueillir le raisin. Constituée 100 % 
Syrah, le cru Saint-Joseph est un vin qui 
allie simultanément finesse et puissance 
marquées par des notes fruitées et 
épicées.

Ce vin rouge puissant et élégant 
présente une robe d’un rouge profond 
aux reflets violacés. Le nez est intense 
et complexe, dévoilant des arômes de 
fruits rouges (framboise, cerise) et noirs 
(cassis) et d’épices. En bouche, le vin est 
suave et ample, avec des tanins soyeux 
et une finale légèrement fumée.  

Accord : Côte de bœuf 

DOMAINE ROMAIN D’ANIELLO 
AOC Saint-Joseph rouge 2021

Le domaine Romain d’Aniello est 
situé en Nord Ardèche, au cœur de 
l’appellation Saint-Joseph. Après avoir 
entièrement rénové la ferme de son 
grand-père, Romain s’est consacré 
à produire des vins d’une rigueur 
irréprochable. Aujourd’hui, il conduit 
9 hectares de vignes et est installé au 
lieu-dit « La Remise » , au-dessus de 
Serrières, sur le bord d’un plateau, à 380 
mètres d’altitude.

Le Saint-Joseph Rouge 2021 de Romain 
d'Aniello est un vin puissant et élégant. 
Le nez offre des parfums intenses de 
fruits noirs et une touche épicée. En 
bouche, une explosion de saveurs 
entre en jeu avec un équilibre et une 
élégance rares. Il est conseillé d’ouvrir 
ce vin, une heure avant la dégustation. 

Accord : Carré d’agneau rôti aux 
herbes
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DÉCOUVERTES 
ACCORD FROMAGER 
AVEC LE PICODON

Le picodon est un fromage de caractère, prisé 
pour sa fraîcheur et son crémeux. L’accord est 
tout trouvé avec le Saint-Joseph, dont il assurera 
la liaison gourmande avec inventivité, nature ou 
cuisiné.

C’est un petit palet de 5 à 7 cm de diamètre, peu 
épais, à la pâte blanche ou crème et à la croûte 
fleurie.
Produit en Ardèche et dans la Drôme, le picodon 
est un allié assuré du cru Saint-Joseph ! Ce 
fromage de chèvre emblématique de la région, 
bien implanté en terres provençales - picaoudou 
signifie « petit fromage piquant » - est un produit 
rustique, simple et savoureux, distingué en AOC 

(appellation d’origine contrôlée) depuis 
1983. Seules des races de chèvre locales 
peuvent fournir le lait cru et entier qui le 
compose.

Son territoire s’étend ainsi de la vallée du 
Rhône aux sommets du Vercors et des 
massifs ardéchois, qui culminent au Rocher 
Rond à 2453 mètres. La variété des paysages 
et des végétations lui donne ses saveurs 
subtiles, si appréciables notamment avec les 
blancs de Saint-Joseph.

FROMAGE ET BLANC VOIENT 
TOUJOURS GRAND !

Car qui dit fromage de chèvre, dit blanc ! Dégusté 
à température ambiante, avec un bon pain de 
campagne, il ira de pair avec un Saint-Joseph blanc 
primeur ou de deux ou trois années qui relèvera 
ses notes de noisette et de champignon frais. 
Un picodon frais, de 12 jours d’affinage, souple 
en bouche, pourra toutefois s’accommoder d’un 
rouge jeune, sur un millésime tendre, de demi-
puissance, comme 2021.

A contrario, plus l’on monte en intensité avec un 
affinage prolongé, de 15 jours à un mois, voire au-
delà, plus le fromage affirme des notes corsées 
et devient sec ; dans ce cas, le blanc s’impose 
et même un blanc d’un peu d’âge, de 5 à 7 ans. 
Essayez un beau millésime comme 2019 ou 2017, 
voire antérieur.

DERRIÈRE LES FOURNEAUX…

Sachez que vous pouvez aussi l’associer en cuisine 
car ce fromage généreux et doux à la fois se prête 
à de nombreuses alliances culinaires, rôti, gratiné 
ou incorporé à une sauce crémée. Comme par 
exemple avec des suprêmes de volaille ou une 
lotte confite au Saint-Joseph blanc, un gratin 
de courges ou de chou-fleur en béchamel, une 
tarte flambée aux oignons et gratinée. Toutes ces 
recettes pourront s’accommoder d’un blanc jeune 
ou de trois à quatre ans d’âge. Avec des penne 
rigate au lard et picodon, vous pourrez en revanche 
associer un rouge jeune, de même qu’avec un 
cordon bleu au picodon ou encore une pizza au 
chorizo et fromage pour lesquels un rouge fera 
mouche à nouveau, de trois ou quatre ans d’âge 
voire davantage. 

Vous le voyez, les alliances sont larges et les 
possibilités presqu’infinies ! A vous de jouer la carte 
locale et de découvrir la subtilité de ces accords.

Plus de recettes sur www.picodon-aop.fr 




